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01. DESCRIPCION DE LA MAQUINA

1.1 Uso previsto de la maquina

Esta maquina profesional es idénea para la produccién de chocolate caliente.

1.2 Principales componentes

Los principales componentes de la maquina son:;

90602

4642 | Junta deposito 95003

21566 | Ventilador axial compacto 80x80x25 mm
27479 | Muelle boton grifo

87151 | Leva cierre completa negra 90601 ——| 90652 97356
89682 | Junta exterior racor grifo
90601 | Depdsito 5 litros 4642
90602 | Tapa deposito

90603 | Motor reductor 230V 30rpm 50Hz
90604 | Termostato 0°C-120°C 16A 230V = 0
90605 | Junta plana grifo & 95010

90629 | Junta membrana grifo
90630 | Eje grifo 95699 95498
90632 | Maneta grifo @ 90605 97347

— 7/ 97179
90652 | Eje agitador 0 90629 95694 ]
90653 | Interruptor verde @25mm 16A bipolar @ 5 / 97178

95003 | Agitador
95010 | Resistencia 1000W 203V -

90603 90630

95055 | Kit bandeja negra 3 21566 T
95694 | Eje grifo 97]30
95698 | Racor externo grifo Tep @ HS
97178 | Muelle grifo

87151
97179 | Tuerca eje grifo 97342
97180 | Eje grifo y —

95699 | Tuerca interior grifo
97342 | Leva cierre negra 90653
97347 | Maneta completa grifo

97356 | Capuchon eje agitador

90604




1.3 Datos técnicos

g

=

Modelo

504014

504015

Dimensiones
maquina (LxPxA)

L=28cm (11.02 inch)
P =41 cm (16.14inch)
A =46,50 cm (18.31 inch)

L =28 cm (11.02 inch)
P =41 cm (16.14inch)
A =58 cm (18.31inch)

Peso (cuba vacia)

6.8 Kg

7.5Kg

Potencia maxima
consumida (W)

Tension de
funcionamiento (V)

Véase placa de datos técnicos
situada en el costado de la maquina

Temperatura ambiente
de funcionamiento

Min. 10°C (50°F)
Max. 32°C (89.6°F)

Min. 10°C (50°F)
Max. 32°C (89.6°F)

Numero de cubas

1

1

Capacidad de cada cuba
de agua (L)

5 litros

10 litros

Presidn sonora

<<70dB,

Clase

N

l Nota:

%
A

jAtencion!
Cualquier modificacién y/o instalacién de accesorios
adicionales deberd ser explicitamente aprobada y
realizada por el fabricante.

El fabricante se reserva el derecho de efectuar
modificaciones a la maquina sin obligacion de aviso
previo.




02. SEGURIDAD

2.1 Normas generales de seguridad

. Léase atentamente y enteramente el manual de
insfrucciones.

- El enlace alared eléctrica debe efectuarse segun
lo establecido por las normas de seguridad vigentes
en el pais de uso.

La toma de corriente a la cual conectar la

maquina debe:

- corresponder al fipo de enchufe instalada en
la misma

- serdimensionada respetando las indicaciones
de la placa de datos presente en el costado de la
maquina

- ser conectada a un sistema eficiente de
contacto de fierra

- ser conectada a un sistema con diferencial y
magnetotérmico

- conectada a una instalaciéon certificada
segunlas correspondientes normativas de seguridad
vigentes en el pais de uso

- El cable de alimentacién no debe:

- enfrar en conftacto con ningun tipo de liquido;
peligro de descarga eléctrica o de incendio

- ser aplastado ni entrar en contacto con
superficies cortantes

- ser utilizado para desplazar la maquina

- ser utilizado cuando estd danado

- ser manipulado con las manos himedas o
mojadas

- ser enrollado en madeja durante el
funcionamiento de la maquina

- ser adlterado

- Queda prohibido:

- instalar la maguina con modalidades
diferentes de aquellas ilustradas en el capitulo 4

- instalar la mdaquina en zonas en las que sed
posible utilizar un chorro de agua

- utilizarla méaqguina en proximidad de sustancias
inflamables y/o explosivas

-dejaralalcance de los ninos bolsas de plastico,
poliestireno, clavos, etc., ya que son potenciales
fuentes de peligro

- dejar gue los niNos jueguen y permanezcan
en proximidad de la maquina

- utilizar recambios no aconsejados por la
empresa fabricante

- infroducir cualguier modificaciéon técnica en
la maguina

- sumergir la méaquina en cualquier fipo de
liquido

- lavar la méquina con chorros de agua

- utilizarla méaguina con modalidades diferentes
de aquéllas indicadas en el manuall

-utilizar la maquina en condiciones psicofisicas

alteradas por influencia de drogas, alcohol,
psicofdrmacos, etc.

- instalar la maquina sobre ofros aparatos

- el uso de la maguina en ambientes
potencialmente explosivos, agresivos o con alta
concentracion de polvos o sustancias aceitosas en
suspension en el aire

- el uso de la maqguina en ambientes sujetos a
riesgo de incendio

- el uso e la maqguina para suministrar sustancias
no previstas considerando las caracteristicas de la
mMisma

-limpie orealice el mantenimiento e laméagquina
con el interruptor general en la posicion ON 'y con el
enchufe conectado a la toma de corriente.

La maqguina no la pueden utilizar personas
con capacidades fisicas, sensoriales o mentales
reducidas, o sin experiencia y conocimiento de la
maquina, a no ser que estén vigilados o instruidos
del funcionamiento de la mdaquina por parte de
una persona responsable de sus seguridad

- Los ninos tienen que ser vigilados para asegurarse
de gue no jueguen con la magquina

- Antes de limpiarla maqguina verificar que el enchufe
esté desconectado de latoma de corriente; esperar
hasta que la maqguina se aya enfriado lo suficiente.

- No limpiar la maguina con bencina ni con ningdn
oftro tipo de solvente

- Toda reparaciéon puede ser ejecutada sélo por un
Centro de Asistencia Autorizado por el fabricante
y/0, en todo caso, por personal especializado y
capacitado.

+ No colocar la maquina en proximidad de sistemas
de calefaccion (tales como estufas o radiadores)

- En caso de incendio utilizar extintfores de anhidrido
carboénico (CO2). No utilizar agua ni extintores de
polvo.

.l Todo uso impropio provocard la invalidacién total de la
08s garantia, declinando el fabricante toda responsabilidad

por posibles lesiones a las personas y/o danos a las
Es de considerar como uso impropio:

cosas que de ello deriven.
- cualquier uso diferente del previsto y/o con aplicacién de
técnicas diferentes de aquéllas ilustradas en esta publicacion
- cualquier intervencién que se efectle en la mdaquina en
contraste con las indicaciones expuestas en esta publicaciéon
- todo uso después de alteraciones de componentes y/o de
dispositivos de seguridad
- todo uso después de reparaciones efectuadas con uso de
componentes no autorizados por el fabricante
- la instalacién de la maquina al aire libre



2.2 Funciones de parada

Las funciones de parada de la maquina se obtienen mediante el interruptor generall

2.3 Placas

NINGUNADELASPLACAS PRESENTESEN LA MAQUINA DEBE SERRETIRADA, CUBIERTA O DANADA, ESPECIALMENTE
AQUELLAS QUE SE REFIEREN A LA SEGURIDAD. .

SI SE DANARA CUALQUIERA DE LAS PLACAS QUE SE ENCUENTRAN EN LA MAQUINA, SOLICITE A CONSTRUCTOR
SUSTITUCION.

2.4 Situaciones de emergencia

Atencion: En cualquier situacion de emergencia, para detener la maquina, apriete con
decision el interruptor general hacia la posicion OFF

En caso de incendio, se debe desalojar inmediatamente la zona para permitir la
intervencion de personal adiestrado y dotado de los medios de proteccion idéneos.
Utilice siempre extintores homologados, no use nunca agua o sustancias de naturaleza
incierta.

03. DESPLAZAMIENTO Y ALMACENAMIENTO

3.1 Embalaje

La mdaquina se envia lista para el uso, embalada en una caja de cartdn. La caja de cartén estd compuesta
por una base y una cubiertq, fijadas mediante dos cintas de nylon.

DIMENSIONES Y PESO DE LA MAQUINA EMBALADA

Q
% Nota:

7

T P

Las dimensiones y el peso de la maquina embalada se indican de manera aproximada.

Caddigo Anchura (L) Profundidad (P) Altura (H) Peso
. 375 mm 375 mm 510 mm 8.8 kg
504014 | Mod.5litros | 1) 70inchy | (14.76inch) | (2008 inchy (19.36 Ib)
. 375 mm 375 mm 600 mm 9.5 kg
504015 | Mod.10litros | 1/ 70inchy | (14.76inch) | (23.62 inchy (209 Ib)
H




3.2 Transporte y desplazamiento

Controlar que ninguna persona esté presente dentro del radio operativo de elevacién y desplazamiento de la carga 'y, en
situaciones de particular dificultad, utilizar personal que controle los desplazamientos a efectuar.

>

El desplazamiento manual de la maquina debe ser efectuado al menos por una persona.
Elevar la maquina embalada y transportarla procediendo con cautela; evitense trayectos accidentados,
prestando atencidn a las dimensiones y posibles piezas sobresalientes.

Atencion.
Esta prohibido practicar cortes adicionales en el embalaje.

Los darios que la méquina pueda sufrir durante su transporte y desplazamiento no estdn cubiertos por la GARANTIA.

Reparaciones o sustituciones de piezas eventualmente dafadas deben efectuarse por cuenta y cargo del cliente.
En situacién de uso la maquina debe ser desplazada en posicién vertical y sélo después de haber:

- vaciado la cuba refirando completamente el producto que contiene.

- vaciado la caldera refirando completamente el agua que confiene

Atencioén:
Los movimientos de la maquina se deben efectuar solo cuando la misma se ha enfriado a temperatura adecuada.

>

3.3 Aimacenamiento

Antes de almacenar la maquina o al reactivarla después de un periodo de almacenamiento, serd indispensable efectuar
una cuidadosa limpieza e higienizacién de la misma.

Antes de almacenar la maquina, vacie la caldera.

> B

Atencién:
No sobreponer mas de cinco maquinas al efectuar su almacenamiento.

En caso de prolongada inactividad, la maquina debe ser aimacenada adoptando las precauciones que
correspondan considerando el lugar y el periodo previsto de almacenamiento, esto es:

- almacenar la maquina en lugar cerrado

- profteger la méaquina contra golpes y presiones

- proteger la méaquina contra humedad y oscilaciones térmicas elevadas

- evitar que la maqguina entre en contacto con sustancias corrosivas

T 1




04. INSTALACION

Todas las operaciones ilustradas en el capitulo 1 son de exclusiva competencia de los técnicos especializados
en elevacion y desplazamiento de maquinas embaladas y desembaladas. En funcién de las caracteristicas y del
peso del aparato a desplazar, dichos técnicos deberdan organizar las diferentes secuencias operativas y el empleo
de medios adecuados de elevacion y transporte, operando en todo momento con rigurosa aplicacion de las
normas vigentes en esta materia.

Ol

La mdaquina es del tipo con vigilancia, por lo que deberd ser instalada en un lugar en que pueda ser observada
por persona capacitado.

-

(~d
/]

A

Atencién: esta prohibido instalar la maquina en sitios donde pueda ser alcanzada, tocada y/o accionada por
personas no cualificadas

%) &

L& maquina debe funcionar en ambientes con temperatura comprendida entfre 10°C y 32°C.

4.1 Accesorios entregados adjuntos

‘ - Escobilla: para efectuar la correcta limpieza del canal de suministro del chocolate

4.2 Montaje y emplazamiento

Se debe comprobar lo siguiente:

- gque el local haya sido preparado para instalar la maquina

-que ellocal esté suficientemente iluminado, aireado, higienizado y que la toma de corriente sea facilmente
accesible

- que la superficie de emplazamiento sea sdlida, plana y estable

- que la maqguina esté colocada a al menos 20 cm (7.8 pulgadas) de los bordes del plano utilizado.

Deben dejarse libres espacios adecuados de acceso a la méaquina a fin de que el operador pueda intervenir en
ella sin dificultades y pueda también abandonar répidamente el Grea de trabajo en caso de necesidad.

Nota importante: para levantar la maquina no use el grupo de
Nota: Dejar un espacio de 25 cm (10 pulgadas) en la parte superior. l distribucion del producto (grifo), el fubo de descarga, la cubeta de

indicacién del nivel de agua, las asas de enganche de la cubeta

N Q . ) A
25 cm I x % o la propia cubeta, sino que se debe agarrar el cuerpo maquina

10 inches inferior; los posibles danos que la maquina pudiera sufrir por no
haber respetado esta advertencia no estaréGn cubiertos por la
garantia.

I
|

Chocofairy

10 inches
10 inches

Una vez situada la maquina embalada en proximidad de la
zona de emplazamiento s, se deberd proceder de la siguiente
forma:

150 cm - abrir la parte superior del embalaje

60 inches - levante y extraiga la maqguina del embalaje

. a confinuacién emplazar la maguina en el lugar previsto
para ello

25cm
25cm

Fig. 5

Enlafig. 5 se indican los espacios requeridos para los accesos: .‘ql Antes de_ ponerlamaquina _en fun ciopan‘_ﬂenfo por primera vez sera
+ alos mandos situados en la parte lateral izquierda; N necesario efectuar una cuidadosa limpieza de sus componentes;
+ alas unidades que puedan requerir intervencion en caso de malfunciona- para mayores detalles véase el correspondiente apartado.

miento de la maquina.



4.3 Tratamiento de embalaje

Una vez abierto el embalaje, se recomienda subdividir segdn su tipo los materiales que lo componen y
fratarlos segln lo dispuesto por las normas vigentes en el pais de destino.

Aconsejamos conservar el embalaje ya que podria ser Util para efectuar sucesivos desplazamientos o
fransportes de la maquina.

4.4 Enlace eléctrico

Esta operacion debe ser ejecutada sélo por personal técnico especializado.

Antes de conectar el enchufe a la toma de corriente aseglrese de que:
- la tensidn de la linea eléctrica utilizada corresponda al valor indicado en la placa del constructor;
- el intferruptor general esté en OFF

La primera conexion eléctrica de la maquina debe ser realizada por un técnico especializado mientras que
las conexiones sucesivas corresponderdn y serdn responsabilidad del cliente.,

La mdaqguina debe ser conectada a la linea eléctrica mediante el enchufe ya presente en el cable eléctrico,
considerando:
- las leyes y normas técnicas vigentes en el momento de efectuarse la instalacion

- los datos indicados en la placa de datos técnicos que estd fijada en el costado de la maquina

A

Atencién: El punto de conexién de la foma de corriente debe ser de fdcil acceso para el usuario, a fin de que
pueda desconectar sin dificultades la méquina respecto de la linea eléctrica cada vez que ello sea necesario.

En caso de daniarse el cable de alimentacién, para su sustitucién se deberd conectar exclusivamente al fabricante o a un
técnico especializado.

Queda prohibido:

- el uso de alargadores de cualquier tipo

- sustituir el enchufe original
- el uso de adaptadores

05. FUNCIONAMIENTO

Anfes de efectuar la primera puesta en funcionamiento el técnico especializado deberd verificar que la méquina esté
correctamente instalada.

5.1 Puesta en funcionamiento

Para efectuar la puesta en funcionamiento de
la mdaquina se deberd proceder de la manera
que a continuacién se indica:

- asegurese de que el interruptor general esté

apagado

- refirar la tapa

T

|

Atencion: Rellene la caldera echando el
agua lentamente y compruebe durante
algunos segundos que el nivel del agua haya
alcanzado el nivel -MAX- y sea estable.

10

- infroduzca agua en la caldera a través de la
cubierta nivel agua caldera, hasta alcanzar el
nivel méximo indicado con -MAX- en la propia
cubefta.

En el primer rellenado, con la caldera vacia,
[T la cantidad de agua necesaria para llenar la
ﬁ caldera es de unos 3.25 litros.



- coloque el tfermostato a la temperatura
requerida para calentar el producto contenido
en la cubeta

- refirar la tapa verter en la cuba la bebida
preparada siguiendo las insfrucciones del
productor.

- no supere el nivel maximo indicado con -MAX-
en la propia cubeta.

t\ﬂ

c Wi

7
1l
- después de haber vertido el producto en la
cubaq, cerrar esta ultima con su tapa

- asegurese de haber conectado el enchufe a
la foma de corriente

- apriete el interruptor general para poner en
marcha la maquina; denfro de la cubeta el
producto empieza a ser mezclado

Piloto encendido: -MAQUINA ON-

Piloto apagado: -MAQUINA OFF-

Apague la mdaquina mediante en interruptor
general (piloto apagado)

Atencién: compruebe que el nivel del agua
no baje nunca por debajo del nivel minimo
indicado con -MIN-, para evitar el bloqueo
del funcionamiento de la méaquina.

-la méquina no estd dotada de
sensor de nivel, asi que cuando el nivel
del agua baje por debajo del valor
minimo, serd necesaria la intervencién
de un técnico especializado que
restablezca el correcto funcionamiento
de la maquina.

Q Afencién: la maquina sigue estando

alimentada eléctricamente  durante el
bloqueo.

Para un correcto funcionamiento infroduzca
en la caldera sélo agua desmineralizada.

5.2 Suministro del producto

Atencion: el producto que se distribuye
estd a una elevada temperatura: peligro de
quemaduras Si el producto es particularmente denso, se

. d . aconseja mantener el vastago en posicion de
Para el suministro del producto se deberd l ! 9 P

. (N extraccién maxima; posibles obstrucciones
proceder de la siguiente manera: N del agujero de suministro pueden eliminarse

Se aconseja mantener la varilla en posicién desplazando el vastago hacia delante y hacia

08s de extraccién mdxima para favorecer el filujo airas, manteniendo inmovil la maquina.
deseado del producto.

- posicionar una taza debagjo del grifo

- utilice la palanca del grifo (la distribucion se
produce tantfo tirando como qgprefando Ia
palanca) hasta alcanzar en la taza la canfidad
de producto deseada

- suelte gradualmente la palanca del grifo hasta
la posicion de descanso (grifo cerrado).

Afencion: durante el funcionamienfo de
la maquina, no toque la cubeta ni la tapa,
ya que son componentes calientes. Utilice
siempre el mango para mover la tapa de la
cubeta

11



La limpieza y el mantenimiento de Ila
maquina deben realizarse con el interruptor
general en la posicion -OFF- y con el cable
desenchufado de la toma de corriente.

Afencion: cada vez que se redlice el
rellenado de la cubeta con cualquier tipo de
producto (producto alimentario o elemento
higienizante), asegurese de que esté presente
la varilla del agitador.

Afencion: antes de efectuar cualquier
operacion de limpieza, dejar entrar la
maquina en medida adecuada.

> b b

06. LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

Afencién: esta absolutamente prohibido el
uso de esponjas abrasivas y/o metdlicas
para la limpieza de la maquina y de sus
componentes; ulilice exclusivamente un
pafio himedo y/o una esponja no abrasiva
durante tales operaciones.

A

Atencién: utilice la escobilla, que forma
parte del equipamiento, sélo para limpiar el
canal de conexién entre la cubeta y el grifo
(ver el punto 6.5) y no la utilice para otros
componentes.

>

Antes de efectuar cualquier operacién
relativa a la limpieza y mantenimiento
de la maquina, ponerse las protecciones
personales (guantes, gafas, etc.) fijadas por
las normativas de seguridad en vigor en el
pais donde se emplea la maquina.

Al efectuar los tfrabajos de limpieza o mantenimiento, aplicar lo que se describe a continuacion:
- ponerse guantes de profeccion para la prevencion de accidentes

- no utilizar solventes ni materiales inflamables

- no utilizar esponjas abrasivas y/o metdlicas para limpiar la maguina y sus componentes
- prestar atencidon a fin de no dispensar liquidos en el ambiente

- no lavar los componentes de la maquina en lavavdijillas

- no utilizar un horno convencional ni microondas para secar piezas de la maquina

- NO sumergir la maquina en agua

- no aplicar a la magquina chorros de agua de modo directo
- para la limpieza utilizar exclusivamente agua tibia y lejia para obtener una concentraciéon de cloro

activo del 0,02%

- al concluir estas tareas reinstalar y fijar correctamente todas las protecciones y cubiertas que han sido

refiradas o abiertas

La limpieza y la higienizacion son operaciones que deben efectuarse habitualmente con cuidado mdaximo
a fin de garantizar la calidad de la produccién y aplicar las necesarias normas higiénicas.

La limpieza y la higienizacién de cada cuba

para cambio de producto debe efectuarse al

[T menos cada 2 dias y en todo caso respetando

ﬁ las normas higiénicas vigentes en el pais

de uso de la maquina. Estas operaciones

deben efectuarse mas frecuentemente si

las caracteristicas del producto utilizando lo

piden; para otras informaciones, contactar al
proveedor del producto.

6.1 Procedimiento de limpieza y desinfeccion

Los materiales metdlicos, los materiales

plasticos, las gomas usadas en la construccion

[ de dichas partes y su especial forma agilizan

ﬁ la limpieza, pero no impiden la formacion

de bacterias y mohos en caso de limpieza
insuficiente.

Al efectuar los frabajos de limpieza y desinfeccion, aplique lo que se describe a continuacion:

. vacie el producto de la cubeta

- extraiga la cubeta de la maqguina

- extraiga el grifo de la maquina

- limpie la olla

- desmonte el grifo, precedentemente extraido
de la maqguina

- lave y desinfecte los componentes de la
maquina

- vuelva a montar la cubeta en la méaguina

- limpie mediante un pano himedo y/o
esponja no abrasiva impregnada de producto
desinfectante el racor del grifo.

- vuelva a montar el grifo

- monte el grifo en la maguina

- redlice el procedimiento de desinfeccion de
la parte interna

- limpie la cuba recoge gotas

- limpie la tapa de la cubeta mediante un
pano hdmedo y/o esponja no abrasiva

- vacie la caldera

- limpie y descalcifique la caldera

e li?l

Ver los distintos procedimientos, explicados a
confinuacién.
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6.2 Vaciado de la cuba

Antes de limpiar la cubeta es necesario vaciarla
del producto.

Con la maquina encendida, vacie la cubeta
de todo el producto que en ella se encuentre
utilizando la palanca del gri

6.3 Desmontaje de la cuba

Atencién: antes de desmontar la cubetfaq,
aseglrese de que el interrupfor general esté
apagado, desconecte el enchufe de la foma
de corriente y compruebe que la méquina
esté adecuadamente enfriada.

A

ﬁ
Para desmontar correctamente una

debe proceder de la siguiente manera:
- retirar la tapa

Estad prohibido desmontar la cubeta si en
su inferior se encuenira aun producto o
cualquier otro liquido.

El desmontaje de Ila cubeta y de sus
componentes es fundamental para Ila
limpieza correcta y la desinfecciéon de la
maquina.

cuba se

- extraiga hacia arriba el agitador manteniéndolo
en eje con la varilla central hasta alcanzar la
ranura inferior del propio agitador con el perro de
rofacion

13

Rellene la cubeta de agua vy sitGe el fermostato en
50°C; ponga en funcionamiento el aparato durante
15/20 min. como minimo; aumentando este tiempo
se desprenden todos los diferentes residuos del
producto que queden pegados en las paredes de
la cubeta.

Vacie todo el contenido de la cubeta utilizando la
palanca del grifo.

Atencién: el producto que se distribuye
tiene una temperatura elevada; peligro de

quemaduras.

- incline y extraiga hacia arriba el agitador, como
se indica en la figura, para su extraccion completa

desenganche las asas de enganche cubetq,
como ilustra la figura, para liberar la cubeta del
cuerpo de la maquina

desprenda la cubeta del cuerpo maguina
haciendo palanca con 2 dedos sobre la parte fija
de acero de la varilla de rotaciéon del agitador (A)
y con los ofros dedos sobre el borde externo de la
cubeta (B). Aumente gradualmente la traccion
hasta que la cubeta no se haya desprendido de su
alojamiento.




- con ambas manos, extraiga la cubeta hacia - cologue la cubeta en una superficie planay utilice
arriba ambas manos para retirar la junta extrayéndola
hacia arriba, como indica la flecha

- con una mano, extraiga hacia arriba el arbol
agitador prestando atencion a agarrarlo por el
perno de rotacion

6.4 Extraccion del grifo

Esta prohibido desmontar el grifo si dentro de
la cubeta hay producto atin o cualquier otro

liquido.
Para desmontar el grifo se deberd proceder de la - apriete el botdn (A) que fija el grifo a la maguina
siguiente manera: y, simultédneamente, extraiga el grifo (B), utilizando
-lleve la varilla a la posicién de méxima extraccion ambas manos, como indica la figura:

6.5 Limpieza de la olla

Es necesario refirar todos Ios componentes que
estan ensamblados en la olla

. refire el producto residual de la cubeta (ver
apartado 6.2)

- refire la cubeta de la maqguina (ver apartado 6.3)
- retire el grifo de la maquina (ver apartado 6.4)

- limpie toda la superficie de la olla mediante un
pano hdmedo y/o una esponja no abrasiva
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- limpie el canal de conexién entre la cubeta y el
grifo usando una escobilla como se indica en la
figura

- vuelva a montar el grifo

6.6 Desmontaje del grifo

Para efectuar una cuidadosa limpieza de la
parte inferna del grifo se lo deberd desmontar
procediendo de la siguiente manera:

- extraiga el grifo segun el procedimiento indicado
en el parrafo correspondiente (ver apartado 6.4)
- coloque el grifo en una superficie plana vy
limpia, a continuacién, desenrosque y extraiga
los tornillos (A) de fijacidon del botdn a la maqguina
sacando de su alojamiento el perno (B) con el
correspondiente muelle (C);

- tire completamente de la varilla (D) mediante
el mango (E) vy, simultGneamente, empuje la
palanca (F) de abagjo a arriba, hasta extraerla de
las guias del perno, como ilustra la figura;

2
’ I —
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- infroduzca un poco de agua dentro de la olla

- haga que toda el agua de la olla se derrame
mediante el grifo, para eliminar fambién los
pequenos residuos de producto que hayan
podido quedar dentro del canal de distribucion

- desenrosque el mango (E) girdndolo en sentido
contrario a las agujas del reloj, manteniendo fija
la varilla;

g

- extraer el vastago (G) y el resorte (H) desde el
cuerpo del grifo (el conjunfto perno/guarnicion (1)
saldrd junto con el vastago);

- extraer el vastago (G) desde el conjunto perno/
guarnicion (I);




a2

- desarmar (firdndolo) el perno (L) de la guarnicion (M)

6.7 Lavado e higienizacion de los componentes

Todos los componentes precedentemente desmontados (grifo, agitador, varilla agitador, junta y cubeta)
deben lavarse y desinfectarse cuidadosamente.

Para aplicar correctamente este procedimiento, se deberdn realizar las siguientes operaciones:
- rellene un recipiente con detergente y agua caliente a 50-60°C

- lavar los componentes desmontados en esta solucion detergente

- enjuague con agua cdaliente

- para la limpieza utilizar exclusivamente agua tibia vy lejia para obtener una concentracion de cloro
activo del 0.02%

- sumerja los componentes desmontados en la solucion desinfectante

- deje los componentes dentro del recipiente con la solucion desinfectante durante unos 30 min.
- enjuagar con agua limpia

- limpie la tapa de la cubeta (ver apartado 6.11)

- colocar los componentes sobre una superficie limpia y secarlos

6.8 Ensamblaje de los componentes lavados

Todos los componentes lavados y desinfectados deben volverse a montar prestando mucha atencion vy,
a continuacion, deben montarse en la maquina, siguiendo los procedimientos correspondientes.

| 68.1 ERgamblojad

Afencién: compruebe el correcto montaje de la junta; un montaje equivocado
de la junta provoca que el producto se derrame; jpeligro de quemaduras!

Antes de efectuar el ensamblaje de la cuba en la maquinag, verificar el correcto montaje de
la guarnicion.

El grafico de abagjo ilustra una guarnicidon montada El grdfico de abagjo ilustra una guarnicién no
correctamente, su adherencia es uniforme en correctamente montada, en este caso la
todo el borde de la cuba. adherencia de la guarniciéon NO es perfecta en

todo el borde de la cuba.
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Para los modelos 5 litros y 10 litros: - fije la cubeta al cuerpo de la maguina mediante
- reinstalar la cuba en su propio alojamiento las asas de enganche cubeta, como se indica en
empujdndola hacia abagjo con fuerza, habiendo el grafico;

humedecido previomente con agua la guarnicion
de estanqueidad

(o

A NO UTILIZAR GRASA NI VASELINA

Atencion: compruebe el correcto montaje
de la cubeta en la maquina; un montaje
equivocado de la cubeta provoca que el
producto se derrame;

ipeligro de quemaduras!

El gréfico de abgjo ilustra una cuba montada - Infroduzca el agitador en su alojamiento, con el

correctamente, su adherencia es uniforme en procedimiento inverso al descrito en el apartado
todo el borde de la maquina. 6.3

Para reinstalar el grifo se deberdn efectuar en orden y sentido inverso las operaciones de desmontaje
precedentemente ilustradas en el apartado 6.6

Para efectuar el montaje de la palanca (F) empujar el vastago (D) por la parte interna hasta obtener la
salida de las guias; a confinuacion introducir la palanca (F) y soltar lentamente el vastago (D).
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Para reinstalar correctamente el grifo se deberd proceder de la siguiente manera:

- manftenga apretado el botdn asegurdndose de que la varilla estd completamente extraida;

- infroducir el grifo en el respectivo alojamiento empujandolo hasta obtener que el botén retorne a u
posicion inicial;

6.9 Higienizacion de la parte interna
A Afencién: el termostato debe estar en -OFF-

Operar de la siguiente manera:

- preparar la solucion saneadora (ver apartado 6.7)

- rellene la cubeta con la solucién desinfectante

- deje que la solucidn actle durante unos 30 min.

- vacie la cubeta de desinfectante

- a continuacion se deben enjuagar adecuadamente la cuba vy la parte interna a fin de eliminar los
residuos de higienizante

6.10 Limpieza de la cubeta receptora de goteo

.‘jl El vaciado y limpieza de la cubeta receptora .‘jl Nota: la cubeta debe vaciarse y limpiarse cada
ﬁ de goteo debera efectuarse diariamente. ﬁ vez que se eleva el flotador rojo instalado en la
rejilla; esto para evitar que el liquido se derrame

- Levante la cubeta con la rejilla y extraigala de su alojamiento tirando de ella hacia el exterior

lavar la cubeta y la rejilla por separado en agua tibia

- secar los componentes lavados

- reinstalar la rejilla sobre la cubeta

-instalar la cubeta en su alojamiento y empujarla hacia
abajo para fijarla a la maquina

- Reftire la tapa de al cubeta de la mdguina

- Limpie la superficie mediante un pano himedo y/o
una esponja Nno abrasiva impregnada de desinfectante
- enjuagar con abundante agua

18



6.12 Vaciado de la caldera

efecfuarse solo con la cuba vacia y una vez . utilizando una moneda o una llave Allen,
que la maquina se ha enfriado en la medida

adecuada. desenrosque el tapdn de vaciado (C)

Esta prohibido utilizar el agua de la caldera ‘ ‘
para usos alimenticios. _
<)
m—

Afencién: antes de efectuar las operaciones de - coloque la maquina en una superficie plana y
vaciado de la caldera desconectar el enchufe con la cubeta de indicacion agua en la caldera
del cable de alimentacion respecto de la toma mirando hacia el borde externo de la superficie
de corriente.
de apoyo;
- cologue un recipiente (B) con capacidad
Q Atencién: el vaciado de la caldera debe superior a 3 litros bajo el tapdn de vaciado (C)

Para efectuar el vaciado de la caldera se
deberd proceder de la siguiente forma:

- extraer el enchufe desde la toma de corriente

- refire la cubeta recoge gotas como se describe

en el apartado 6.8
- quitar la tapa (A) - extraiga con fuerza el fapdn (C) y espere el

vaciado completo del agua de la caldera

]
ST

6.13 Limpieza y descalcificacion de la caldera

% La descalcificacién de la caldera debe realizarse periddicamente; se aconseja al menos una vez cada 3 meses.

- redlice el procedimiento de vaciado de la caldera (ver apartado 6.11)

-infroduzca vy fije el tapdn de vaciado de agua de la caldera

- infroduzca agua mas la solucion descalcificadora para maqguinas de café (siga las instrucciones
indicadas en el paquete del descalcificador)

- deje que la solucidn actle durante el tiempo indicado por las instrucciones de la propia solucion
- redlice el vaciado de la solucién dentro de la caldera (ver apartado 6.11)

- redllice un aclarado con agua abundante efectuando rellenados y vaciados de la caldera (ver
apartado 5.1y 6.11)
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6.14 Rearme de la termosonda

- usando una herramienta adecuada,
desenrosque y retire el tornillo de proteccion (A)

El rearme de la termosonda es compefencia
exclusiva del técnico especializado. Este deberd
organizar todas las secuencias operativas y de
empleo de equipos adecuados para operar
respetando rigurosamente las correspondientes
normas vigentes en la materia.

Afencioén: después de la intervencion de la
termosonda que ha llevado al bloqueo de la
maquina, es indispensable eliminar el producto
contenido dentro de la cubeta y limpiar todos
los componentes, antes del rearme de Ia

funcionalidad de la propia mdquina. - utilizando un instrumento adecuado, apriete el
botdn colocado en el interior, para restablecer el
Afencién: antes de rearmar la termosonda, funcionamiento normal de |a mdquinq

apague la maquina mediante el correspondiente
interruptor, desconecte el enchufe eléctrico de
la toma de corriente y espere a que se enfrie.

Nunca se debe rearmar la termosonda con el
nivel de agua al minimo. El operario no debe
realizar esta tarea.

@ P> B> (=

6.15 Mantenimiento peridodico

El aparato fiene que ser controlado

periédicamente, por lo menos una vez al aio, por

un técnico especializado. Este control periédico 3 o - )

sive para mantener un nivel elevado de w) Esta prohibido ufilizar el aparato incluso cuando
E

seguridad de todos los componentes instalados un solo componente sea defectuoso o esté
y del aparato en cuestion. gastado. Estad prohibido el mantenimiento

periddico por parte del operario.

Si se desgasta una parte del aparato hay que
cambiarla con un nuevo repuesto original.

S =

07. DESGUACE

Los aparatos eléctricos y electronicos deben eliminarse segun la Directiva Europea
2002/96/CE y respetando las normativas vigentes en el pais de uso de la maquina.

Estos aparatos NO pueden ser eliminados segun el flujo normal de residuos sélidos
urbanos, sino deben ser recogidos separadamente para optimizar la recuperacion
y el reciclado de los materiales que los componen

El simbolo de la basura tachada se encuentra sobre todos los productos para
recordar las obligaciones de recogida selectiva.

Observando correctamente todas las disposiciones que se refieren a la eliminacion
de los productos viejos, se contribuira a la proteccion del medioambiente.
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08. PROBLEMAS, CAUSAS Y REMEDIOS

No calienta

Falta tensién

Confrolar que el enchufe esfé correctamente
introducido en la toma

Interruptor en posicion -OFF-

Interruptor en posicion -OFF-

Estd intervenida la fermosonda

Rearmar el profector férmico segun instrucciones del
apartado 5.1

Termosonda en *0”

Regular el termostafo

Agitador no gira

Falta tensién

Confrolar que el enchufe esfé correctamente
infroducido en la toma

El vastago de arrastre no estd en su alojamiento

Refirar el vdstago de arrastre y reinfroducirlo
correctamente segun instrucciones del apartado
6.5.2

Problemas en el motor

Contactar con la asistencia técnica

Interruptor general en (0)

Presionar el interrupfor general

Pérdida en el grifo

No ha quedado correctamente montado

Vaciar la chocolafera y reinstalarla segdn las
instrucciones del apartado 6.5.3

El agujero de salida y la gomita estan sucios

Vaciar la chocolatera, limpiar esmeradamente
el grifo y reinstalarla segun las instrucciones del
apartado 6.5.1

La guarnicion de estanqueidad estd danada

Contactar con la asistencia técnica

Sale agua de la bandeja de nivel

Temperatura excesiva

Reducir al temperatura

La guarnicion de estanqueidad del fubo nivel esta
danada

Contactar con la asistencia técnica

Nivel del agua sobre indicacion MAX con maquina a
femperatura ambiente

Dejar enfriar la maquina y vaciar la caldera hasta
alcanzarse el nivel previsto

El producto sale a fravés de la base de la cuba
fransparente

La cuba ha quedado montada de modo incorrecto

Vaciar la chocolatera, retirar la cuba y reinstalarla
segun las instrucciones del apartado 6.5.2

La guarnicion de esfanqueidad estd dafiada

Contactar con la asistencia técnica

El termometro no sefiala la femperatura

Bateria descargada

Sustituya la bateria (apartado 6.9)

La sonda no funciona adecuadamente

Llame al técnico especializado

Bloqueo de la méquina

El nivel del agua en la caldera ha bajado por debajo
del valor minimo con el consiguiente bloqueo de la
mdaquina

Rellene la caldera, si se encuentra presente el sensor
de nivel.

Llame al técnico especializado que procederd al
restablecimiento

Ausencia de agua en la caldera

Rellene la caldera, si se encuentra presente el sensor
de nivel.

Llame al técnico especializado que procederd al
reestablecimiento

con un técnico especializado.

En caso de malfuncionamiento de la maquina no especificado en esta tabla o remedio inapropiado para resolver un determinado problema, sirvase en contfactar
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ITEM DESCRIPCION
P BOTON ALIMENTACION GENERAL
Ts TERMOSTATO DE SEGURIDAD
M MOTOR AGITADOR
Tr TERMOSTATO DE REGULACION
R RESISTENCIA
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